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Drodzy Klienci!

Nowy termometr piekarnikowy umozliwi Panstwu
tatwe odczytanie aktualnej temperatury piecze-
nia. Dzieki temu beda Pahstwo mieli pewnos¢,

ze wtozona do piekarnika pieczen nie przebywa
tam zbyt krétko wzgl. zbyt dtugo.

Termometr piekarnikowy wyposazono w czytelng
skale, na ktérej wskazywana jest nie tylko tempe-
ratura pieczenia, ale réwniez temperatura we-
wnatrz piekarnika. Jest to praktyczne rozwigzanie,
jesli piekarnik ma zosta¢ wstepnie nagrzany.
Zyczymy Pahstwu smacznego!

Zespot Tchibo

Nalezy przeczyta¢ uwaznie wskazéwki bezpie-
czenstwa na odwrocie tej instrukcji.

Produktu nalezy uzywaé wytacznie w sposéb
zgodny z opisem w tej instrukcji, aby nie doszto
do niezamierzonych obrazen ciata lub szkdd
materialnych.

Przechowywac instrukcje do pézniejszego wy-
korzystania. Przy ew. zmianie wtasciciela pro-
duktu nalezy przekaza¢ réwniez te instrukcje.



Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

+  Termometr piekarnikowy wskazuje na
dwdch skalach aktualng temperature
piekarnika oraz temperature pieczeni.
Optymalne temperatury pieczenia najpo-
pularniejszych rodzajéw migsa oznaczono
odpowiednimi symbolami.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w prywatnych gospodarstwach domowych
i nie nadaje sie do celéw komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla dzieci

+  Termometr piekarnikowy nie jest zabawka.
Dzieci nie powinny mie¢ do niego dostepu!

« Dzieci nie powinny mie¢ dostepu do mate-
riatdw opakowaniowych. Istnieje m.in.
niebezpieczenstwo uduszenia!

OTRZEZENIE przed obrazeniami ciata
Podczas uzytkowania termometr nagrzewa
sie do wysokich temperatur. Nalezy go wéw-
czas dotykac tylko przez tapke do garnkéw
itp. Nigdy nie dotyka¢ nagrzanego termo-
metru gotymi rekami. Istnieje niebezpie-
czenstwo poparzenia!



Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas pracy
z termometrem. Ostry trzpied pomiarowy
stwarza niebezpieczenstwo skaleczenia.

UWAGA - ryzyko strat materialnych

Nie nalezy naraza¢ termometru na skrajne
wahania temperatur. Nie nalezy réwniez
uzywac termometru przy temperaturach
piekarnika przekraczajacych 220 °C.

Czyszczenie

Termometr, a w szczegdlnosci trzpieh po-
miarowy, nalezy przed pierwszym i po kaz-
dym nastepnym uzyciu umy¢ starannie

w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyh. Nastepnie doktadnie osuszy¢.
Termometr piekarnikowy nie nadaje sie

do mycia w zmywarce do naczyn.

Po wyjeciu z pieczonego produktu ter-
mometr piekarnikowy moze zaj$¢ parg
wodna. Jest to zjawisko normalne, pody-
ktowane prawami fizyki. Skropliny, ktére
nagromadzity sie wewnatrz termometru,
znikng powoli w sposéb samoistny.
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Obstuga

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy wy-
czysci¢ termometr zgodnie z opisem
w rozdziale ,,Czyszczenie".



2. Aby tatwiej mozna byto odczytac tempera-
ture, nalezy ustawi¢ znacznik temperatury
na zadang temperature pieczenia.
Optymalne temperatury pieczenia najpo-
pularniejszych rodzajéw miesa oznaczono
za pomocg odpowiednich symboli (zobacz
tez ,,Temperatury pieczenia”).

Wetkna¢ trzpieh pomia-

rowy w $rodek pieczeni.

Zwréci¢ uwage, aby
termometr byt wiozony

w pieczen w taki sposdb,
aby uzytkownik dobrze
widziat skale termometru.

Nie nalezy mierzy¢ temperatury
bezposrednio przy kosci lub w warstwie
ttuszczu. Zmierzona w ten sposéb
temperatura nie odpowiada doktadnie
rzeczywistej temperaturze miesa.



4. Wstawié pieczeh do piekarnika.

Gdy tylko wskaznik temperatury pieczeni
wskaze zadanga temperature, mozna wyjac
pieczenh z piekarnika.

Temperatury pieczenia

« Wskazywane temperatury sg warto$ciami
orientacyjnymi. Temperatury pieczenia uza-
leznione sg miedzy innymi od rodzaju, stopnia
$wiezo$ci oraz sposobu przyrzadzenia miesa.

+ Optymalne temperatury pieczenia oznaczono
na termometrze za pomocg matych symboli.

Mieso Temperatura (w °C)
W™ Mieso wotowe 69
™ Mieso cielece 77
#® Mieso jagniece 81
) Mieso wieprzowe 85
W Mieso drobiowe 20



Dane techniczne

Model: 276 736

Zakres pomiarowy / podziatka skali

Piekarnik: od +50 do +250 °C /10 °C
Mieso: od +30 °C do +100 °C /1°C
Temperatura

robocza: maks. +220 °C

Made exclusively for: Tchibo GmbH,
Uberseering 18,
D-22297 Hamburg,
www.tchibo.pl

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy

sobie prawo do wprowadzania zmian w jego

konstrukcji i wygladzie.

Numer artykutu: PL 276 736



